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Veéi dio svog Zivota Marco Polo je pro-
veo putujuéi kroz egzoti¢ne i nepoznate
krajeve. U Kini ostaje viSe od dvadeset
godina. Legenda kaZe da je tamo prvi
put vidio kako se od rizinog brasna
pravi tjestenina i nevjerovatno inte-
resantni oblici pasta. Danas su sve
te paste obiljezje italijanske kuhinje.

U meduvremenu kineska kuhinja ne
gubi niSta od svojih tradicionalnih
korijena. Osam vijekova poslije budi se
istrazivacki duh osoblja Vaseg resto-
rana, koji zZeli birane specijalitete obe
kuhinje staviti na jedan stol. Dodajmo
tu jo$ par “mirodija“ - specijalteta sa
nasSih prostora, par internacionalnih
JEE

...Dobili smo jelovnik koji
Vidrzite u rukama!

Restoran "Marco Polo” je smjeSten
uz rijeku Vrbasiizdvojen od gradskog
brzog Zivota. Zamisljen je kao prostor
bez generacijskih predrasuda, stav-
ljajuéi u prvi plan svakog gosta kao
prijatelja restorana.

Hvala Vam na povjerenju koje ste nam
ukazali svih ovih godina iza nas, dali ste
nam energiju i probudili iskrenu Zelju
da budemo joS bolji, kako bi ispunili
Vasa ocekivanja te ostali dosljedni
kvalitetu VaSeg izbora.

Smatramo da je restoran Vas$, vrata su
uvijek Sirom otvorena, za Vasi VaSe i
naSe drage prijatelje.

Tako i glasi na$ slogan...

rESTORAN pO TVOM...

da
Plata suhomesnatih
proizvoda sa sirom

Prsut 100g 17,00 KM gm”“ B a‘:“;‘g OIOOg 1’2 'gg ﬁﬁ

Dimljeni biftek 100g 19,00 KM v;)r'g'o';z;)o((l) g gy

Kulen 100g 12,00 KM - ’
Kajmak 100g 11,00 KM

Madarska corba

blaga ili ljuta, pecivo

vy
Cezar salatar
Tuna salata

Fitness salata [POSNO




RiZoto sa junetinom
i crnim tartufom REREZGLNAY

Pene sa teletinom i
Sampinjonima

SvjeZa mijeSana salata 7,50 KM
paradajz, krastavac, kupus, zelena salata

Sopska 7,50 KM
paradajz, sir, krastavac, paprika, luk

Zelena salata 7,50 KM
Po Vasem izboru 750 KM

Piledi file sa kornfleksom
Pekarski krompir, sos 23,50 KM

Pileci file
u Sampinjon sosu
grilovano pouvrée, krompir

(slanina., sir, pecena crvena papril‘za) 24,00 KM
pekarski krompir, grilovano pouvrée

Y
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Pile¢i file u krem sosu
od karija i Spinata




Teleca Snicla

u kajmaku
u BBQ sosu
sampinjon sosu

Karadordeva na
tradicionalni nac¢in

Pomffrit, grilovano pourée

File smuda
Blitva sa krompirom 31,00 KM
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vrat u BBQ sosu

kroketi ili pekarski krompir, Zilijen pouvrée

Prilozii variva

Pomfrit 200gr 7,50 KM

Blitva sa krompirom 350gr 7,50 KM

Grilovano pouvrée 350gr 7,50 KM

Kroketi 200gr 7.50 KM

Pekarski krompir 200gr 7,50 KM

Kajmak 70gr 7.50 KM

'y ' 5 Pavlaka, ke¢ap, majonez s0gr 2,00 KM

Lignje na zaru Tartar sos 50gr 2,00 KM

Blitva sa krompirom

Pecivo-baget 5kom 2,50 KM




2a nafe male gogte

Pilecéa snicla sa

pomfritom
(przena ili pohovana) pomfrit,
sir, kecap, majonez

Krempita
teta Vide

16,00 KM

Pohovani pileéi Stapiéi
sa pomfritom
pomfrit, sos po Zelji (ke¢ap

majonez ili tartar)
16,00 KM

Jastog salata Cokoladna suza
(surimi) Kolaé od ¢okolade sa malinama




S L7 o i | PREDJELO
Proljeéne rolnice 4,50 KM (1 kom) Proljeéne rolnice

Kupus, mrkoa, praziluk, jaja, Sampinjoni Ljuto kisela supa

SALATA

Kupus na kineski nacin

DESERT

Pohovani sladoled ili banane

BLAGO LJUTO | SREDNJE LJUTO EXTRA LJUTO
U CIJENU KINESKIH JELA
NIJE URACUNAT PRILOG
PRILOG:
Pecivo /baget/ 2,50 KM
Riza / bijel, soja, povrée, jaja/ 2,50 KM
Nudle /pSenicne/ 3,80 KM

Piletina u pikantnom sosu
Piletina, ljuta paprika R\l 22,00 KM

Ljuto kisela
Supa
Mrkua, bijeli i plavi

kupus, jaja, Sampinjoni 8,50 KM

Ljuto przena piletina




— OV

GLAVNO JELO

Slatko-ljuto-kisela piletina ili batak
Pikantna piletina

Terijaki teletina ili piletina
Slatko-kisela piletina

Jang ce piletina

Secuanska piletina

Ljuto-przena svinjetina ili teletina

Piletina
sSa ananasom

Terijaki piletina sa nudlama 23,00 KM

Kupus na
kineski nacin

Pileéi batak u pikantnom sosu




Jang Ce“Piletina

Piletina, ljuti sambal sos

Slatko kisela
piletina

Piletina sa kikirikijem
20,50 KM

Mrkua, kikiriki, ljuta paprika,

s - o ’
Secuanska piletina

Sampinjoni, mrkva, se¢uan sos

Piletina sa povréem
u kari sosu

n e
Teletina u sosuod ostriga




Teletina sa kikirikijem
Mrkua, praziluk

24,00 KM ﬁ L z :
Lj Zzacinjena teletin
juto zacinjena teletina 4O

Svjeza paprika, mrkuva, kupus, ljute papricice

Svinjetina u slatko-kiselo

ljutom'sosu

Teletina u kari sosu

Slatko Kisela svinjetina




B4

jute.przena svinjetina 22.00 KM

Praziluk, sos

Svinjetina u se¢uan sosu
Mrkua, plavi i bijeli kupus

Vo 4
Pikantna SVlnjetlna

sa kikirikijem i povréem 22,00 KM

Svinjetina u kari sosu

Lignje p ' :
% 29,00 KM
e | 2900KM|
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Lignje pohovane sa
slatko-ljuto-kiselim sosom

Skampi - Gambori u
terijaki sosu sa nudlama

Skampi - Gamboriu
slatko kiselom sosu

Skampi - Gambori u
secuanskom sosu 32,00 KM

Sampinjoni

u soja sosu
u pikantnom sosu
u,Jang Ce“sosu

Povrée u W
. ; Smud u jang ce sosu
slatko-ljuto-kiselom sosu - L -
...ili sos po vasem izboru

11



Po zahtjevu nasih gostiju i
potrebi adekvatne visoko
profesionalne usluge na vaz-
nim prijemima i dogadajima
uveli smo usluge Cateringa.

Ukoliko ste zahtjevni u
vidu vasih zvanica,te Vam
je potreban organizator od
povjerenja, sa zadovoljstvom
¢emo preuzeti brigu oko
vaznog dogadaja, olaksati
Vam organizaciju, kako bi
Vasi gosti bili zadovoljni, te
cilj dogadaja ispunjen.

Pohovani sladoled sa éokoladon(

Fried ice-cream with chocolate

Pohovane banane sa
medom ili cokoladom
Fried bananas with honey or chocolate

Prilozi i extra sos

Pecivo /baget/ 2,50 KM
RizZa /bijela/ 2,50 KM
Riza /soja, kari, povrée, jaja/ 2,50 KM
Nudle /psenicne/ 3,80 KM
Soja sos 1,00 KM
Ljuti ¢ili sos / sambal/ 1,30 KM
Slatko Riseli sos 1,30 KM
Kari sos 1,30 KM
Ostriga sos 1,30 KM
Secuan sos 1,30 KM

Slatko-ljuto-kiseli sos 1,30 KM




